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LE TRAITEUR DE VOS EVENEMENTS

LISTE DES ALLERGENES

1 - Céréales contenant du gluten 8 - Fruits a coques

2 — Crustacés 9 - Céleri

3 — OEufs 10 - Moutarde

4 - Poissons 11 — Graines de sésame

5 — Arachides 12 - Mollusques

6 - Soja 13 - Lupin

7 — Lait 14 — Anhydride sulfureux et sulfites

en concentration de plus de 10mg/Kg ou 10 ml/1

Les informations allergenes peuvent étre assujetties a des changements en fonction des recettes du chef
de cuisine.

Monsieur George n’est pas spécialisé dans la préparation d’aliment sans allergenes majeurs. Nous ne
pouvons pas exclure sur les buffets malgré I'attention portée a leur suivi des mélanges d’ingrédients
dont la présence d’allergenes majeurs.

Cette information ne tient pas compte de la possible présence d’allergenes en lien avec I’environnement
de fabrication de nos fournisseurs ou de notre laboratoire.

ALLERGENS LIST

1 - Cereals with gluten 8 — Nut

2 =Shellfish 9 — Celery

3 - Eggs 10 — Mustard

4 - Fish 11 - Sesame seed

5 — Peanut 12 — Mollusc

6 - Soja 13 — Lupine

7 -Lactose 14 - sulfur dioxide and sulfrutes concentrated

over 10mg/Kg ou 10 ml/1

Allergen informations might be subject to changes according to our Chef de cuisine

Monsieur George does not specielize in catering allergens free foods. Buffet contening allergens despite the
attention and the care taken into making them.

The above information excludes our laboratory and suppliers



